Menu du Marché

Formule entrée, plat et dessert du jour 19€
ok

Formule entrée, plat, fromage et dessert du jour 24€
Au déjeuner du mercredi au vendredi inclus hors jours fériés

Menu Sens et Saveur 31€

Entrée, Plat et Dessert au choix d la carte
Au diner uniquement
Au déjeuner le samedi et le dimanche

Menu Jeunes Pousses 12€

Un plat (steak haché, hamburger ou poisson)
et un dessert (glace, fruit ou yaourt) - jusqu’a 12 ans

Et pour les ados ! 18€

Cheeseburger : steak de beeuf, roesti, chutney

Frites maison - jusqu'd 16 ans

Cuisine maison élaborée a base de produit frais



Carte septembre -Octobre 2024

Vé
Les Entrées
- Carpaccio de melon, foccacia a la tomate et jambon cru d’ Auvergne ~ 9.00€
- Tartare de dorade aux_ sésames, gel de bergamote et blinis 10.00€
- Tarte fine aux champignons, ceuf 64°c, jus de viande réduit 8.00€
- Foie gras de canard, figue pochée et pain au noix 14.00€

(supplément de 6€ en menu)

Les Plats

- Dos de lieu sauce salsa, nouilles chinoises 20.00€
- Surprise de beeuf, déclinaison de carottes, sauce béarnaise 22.00€
- Ravioles de moussaka beeuf et aubergine 20.00€
- Volaille aux écrevisses, riz basmati aux épices 21.00€

Les Fromages

-Assiette de Fromages 5.00€
- Fromage blanc 4.00€
Les Desserts

- Minestrone de fruits d été, glace péche de vigne 7.00€
- Pain perdu, pommes confites, glace vanille et caramel au lait 7.00€
- Tartelette chocolat praliné 7.00€

Prix_nets ttc, service Compris



